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Grainmarter <-S = Kurzanleitung

. Eingebaute
Batterie
tiberpriifen.

. Messbecher
anbringen.

. Mahlwerk/

Messgerit
aufsetzen.

4. Wahlschalter
nach innen
schieben, um
Kompressor
einzustellen.

5. Gegen den
Uhrzeigersinn
kurbeln, bis
mehrere
Klicks zu
horen sind.

6. Wahlschalter
nach aulen
schieben.

. Behilter 6ffnen,
10 ml Probe
hineingeben.

Kompressor auf

8. Im
Uhrzeigersinn
kurbeln, um
die Probe
vollstdndig zu
mahlen.

9. Zum
Einschalten
griine Taste
driicken.

10. Taste D> fiir
Standby
driicken. ( - - -
im Display
angezeigt).

11.Tasten A oder

V driicken, um
zur
gewiinschten
Fruchtart zu
blattern.

. Wahlschalter nach
innen schieben,
um Kompressor
einzustellen.

. Im Uhrzeigersinn
kurbeln, bis
mehrere Klicks zu
hoéren sind.

14.Griine Taste
driicken und
halten.
Feuchtegehalt
(%) wird
angezeigt.



Mahlen Sie die Probe immer - Die im Grainmaster i-S gespeicherten
Kalibrierungen beziehen sich auf gemahlene Proben. Davon
ausgenommen sind Leinsamen, Sonnenblumenkerne und
geschliffener Reis, die sich auf Ganzkornproben beziehen. In der
Kalibrierdatentabelle auf Seite 8 finden Sie die Kalibrierungen
weiterer Feldfriichte.

Halten Sie das Geriét sauber! - Fiir exakte Messergebnisse muss die
Mahiwerk-Kompressoreinheit saubergehalten und gepflegt werden
(siehe Seite 12).

Hartweizen oder Weichweizen? - Das Messgerat ist fir Weichweizen
kalibriert. Wenn Sie Hartweizen messen, nehmen Sie die Einstellung
fir Weizen und schauen Sie in der Kalibrierdatentabelle nach, um
den Wert in eine Messung fiir Hartweizen umzurechnen (siehe Seite
8).

Vorsicht _bei _systematischen Fehlern - Jede vorprogrammierte
Erntegutkalibrierung kann manuell an ein anderes Messgerat
angepasst werden. Diese Eigenschaft sollte nicht als
Selbstverstiandlichkeit angewendet werden, da es sich um eine
Abweichung von der korrekten Messung der Probe handelt (siehe
Seite 9).

Displaysymbole, die Sie kennen sollten
! (blinkend) = Systematischer Fehler eingestelit

Verwenden Sie stets die automatische Temperaturkorrektur - Alle
Kalibrierungen werden bei 20°C durchgefiihrt. Hat die zu testende
Probe nicht diese Temperatur, muss die Messung als Ausgleich
angepasst werden. Die automatische Temperaturkorrektur (ATC)
nimmt diese Anpassung automatisch vor. In der Standardeinstellung
des Messgerits ist die ATC aktiviert (ON). Es gibt nur wenige
Situationen, in denen sie abgeschaltet werden sollte (siehe Seite 11).

Displaysymbole, die Sie kennen sollten
°C oder °F blinkt = ATC ist deaktiviert (OFF)

Vermeiden Sie extreme Temperaturen! - Um bestmogliche Ergebnisse
zu erhalten, lagern Sie die Getreideprobe und das Messgerit
wahrend einer Messung bei ahnlichen Temperaturen.




Produktmerkmale

Lieferumfang des Koffers

Messgerat Messzelle Probenloffel (10 ml)
Grainmaster i-S
N

Mahlwerk-
Kompresor

einheit — Reinigungspinsel

— QuickCheck

Grainmaster i-S Ersatzteile: Messbecher
Ersatzklinge und Portionierring
(GRN6004)

Wabhlschalter
far Mahlen/
Pressen

Funktionen des Messgerats

Anschluss fiir optionale
externe Sonde

Taste Standby-
Modus

Wahlschalter Erntegut &  Taste fiir Ein (ON) & fur

Tasten fur Feuchtigkeitsmessungen
Temperaturanzeige (Selbstabschaltefunktion nach 7
Sekunden) '




Durchfiihrung einer Feuchtigkeitsmessung

Wenn Sie mit der Funktionsweise des Grainmaster i-S vertraut sind, schauen Sie in den Abschnitt
Kurzanleitung am Beginn dieses Handbuchs, diese wird Sie durch den Vorgang fiihren. Im folgenden
Abschnitt finden Sie eine genauere Anleitung fiir den ordnungsgeméafen Betrieb Ihres Messgeréts.

Phase 1 - Vorbereitung des Messgerits

1. Trennen Sie alle externen Sonden und Uberpriifen Sie, dass sich das Messgerat im
,jinternen* Messmodus befindet.

2. Falls nétig, reinigen Sie die Messzelle (silberne Scheibe rechts auf dem Messgerat) mit
dem beiliegenden Pinsel.

3. Setzen Sie den Messbecher (den mattierten Aluminiumring) tber die Messzelle.

Phase 2 - Vorbereitung der Probe

Es ist sehr wichtig, dass die Getreideprobe ordnungsgeméal gemahlen und gepresst wird.
Eine falsche Verwendung der Mahlwerk-Kompressoreinheit kann zu ungenauen
Messergebnissen fiihren.

1. Stellen Sie sicher, dass die Mahlwerk-Kompressoreinheit sauber ist und problemlos
arbeitet. Falls nicht, nehmen Sie sie auseinander und reinigen Sie sie wie auf Seite 12
beschrieben.

2. Stellen Sie sicher, dass der PressstoRel wie folgt komplett zurlickgezogen ist:

— Schieben Sie den Wabhlischalter auf der Kurbel nach innen auf die Position
Compress. (Der Schiebeschalter kann nur hin- und hergeschoben werden, wenn sich die
schwarzen Striche oben auf der Kurbel in einer Position mit dem gelben X befinden).

— Drehen Sie die Kurbel gegen den Uhrzeigersinn, bis die Uberlastsicherung einige
Male klickt.

3. Schieben Sie den Wahlschalter nach auRen auf die Position Grind und setzen Sie die
Mahlwerk-Kompressoreinheit ber den Messbecher. Verriegeln Sie die Einheit durch
Drehen im Uhrzeigersinn, bis der obere Teil in die drei Positionierungsnasen einrastet.

4. Verwenden Sie immer die genaue ProbengréRe von 10 ml. Geben Sie mit dem
beiliegenden 10 ml-Probenltffel eine Probe in den Behalter der Mahlwerk-
Kompressoreinheit.

5. Halten Sie den Grainmaster i-S fest auf einer ebenen Flache, drehen Sie die Kurbel im
Uhrzeigersinn, um die Probe zu mahlen und driicken Sie sie in den Messbecher.
Mahlen Sie weiter, bis die gesamte Probe vollstdndig gemahlen ist und keine weiteren
Mahlgerausche mehr zu héren sind. Stellen Sie sicher, dass sich das gelbe Kreuz auf
der Mahlwerk-Kompressoreinheit wahrend des Mahlens nicht mitdreht.

6. Driicken Sie die griine Taste ON und lassen Sie anschlieRend wieder los. Befindet sich
das Gerat im richtigen Modus, zeigt das Display in der oberen rechten Ecke %H20,
drei horizontale Linien sowie das zuvor ausgewahlte Erntegut an. Zeigt das Display
BALEPROBE (Ballensonde) oder PROBE (Sonde) oder eine Nummer an, driicken Sie
die Taste > um in den internen Modus umzuschalten.



7.

Driicken Sie [>, um das Messinstrument in den Standby-Modus zu versetzen (3
Gedankenstriche auf dem Display) und blattern Sie anschlieBend mit den Tasten A

oder V bis zu dem gewiinschten Erntegut.

Schieben Sie den Wahlschalter nach innen auf die Position Compress. Drehen Sie
die Kurbel im Uhrzeigersinn, um den StéRel zu fixieren und pressen Sie die
gemahlene Probe, die sich nun im Messbecher befindet. Drehen Sie weiter, bis die
Uberlastsicherung einige Male klickt.

Phase 3 - Durchfiihrung der Messung

1.

Driicken und halten Sie die Taste ON, um die Messung durchzufiihren. Der
Feuchtigkeitsgehalt wird angezeigt. Wenn sich der Messwert stabilisiert hat, lassen
Sie die Taste los, um den %H20-Wert etwa 7 Sekunden lang einzufrieren. Vermerken
und speichern Sie diesen Wert, soweit erforderlich.

Lassen Sie die griine Taste los und driicken Sie A oder V, um auf dem Display auf
Temperatur umzuschalten. Dies ist die Temperatur der Messzelle. Sie wird
eingesetzt, um den Temperaturkorrekturfaktor auf den Feuchtigkeitsgehalt
anzuwenden.

Die Messung kann bei extremen Temperaturunterschieden zwischen der Probe und
dem Messinstrument zu ungenauen Ergebnissen flihren, daher ist es sinnvoll, die
Kurbel der Mahlwerk-Kompressoreinheit noch einige Male zu drehen und die
Messung dann erneut durchzufihren. So wird sichergestellt, dass die Temperatur der
Probe und die des Messinstruments nahezu gleich sind und die Automatische
Temperaturkorrektur (ATC) exakt funktioniert, um ein richtiges Ergebnis zu liefern.

Phase 4 - Nach jeder Messung

1. Drehen Sie die Kurbel der Mahlwerk-Kompressoreinheit gegen den Uhrzeigersinn, bis

die Uberlastsicherung klickt (um den StéRel vollstéandig zuriickzuziehen).

2. Entfernen Sie den Messbecher und die getestete Probe und reinigen Sie die

Messzelle vor Beginn eines neuen Tests mit dem Reinigungspinsel.

Informations-Codes

Das Messgerat zeigt moglicherweise eine Reihe von Codes an. Diese haben folgende

Bedeutung:

--- Standby-Modus. Verwenden Sie A oder V, um die entsprechende
Feldfrucht auszuwahlen oder warten Sie 7 Sekunden, bis sich das Gerat
ausschaltet.

u-r Unterhalb Messbereich. Die Erntegutprobe ist zu trocken oder die
Temperatur zu niedrig. Es kann ebenfalls bedeuten, dass die Probe
unzureichend ist oder nicht gepresst wurde.

o-r Oberhalb Messbereich. Die Erntegutprobe ist zu feucht.

°C or °F (blinkend) Automatische Temperaturkorrektur (ATC) ist deaktiviert.

! (blinkend) Die Erntegutkalibrierung wurde angepasst.

M Batterie schwach. Batterie wechseln.

Hinweis: Falls Fehlercodes (E codes) angezeigt werden, senden Sie das Messinstrument bitte
zurtick an die Serviceabteilung von Martin Lishman.
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Kalibrierung und Anpassung des Messgeréts

Vorprogrammierte Kalibrierungen
Finfzehn Kalibrierungen sind im Grainmaster i-S vorprogrammiert: Diese Werte sind
in der vorstehenden Kalibrierdatentabelle rot hervorgehoben.

Andere Kalibrierdaten

Diese Tabelle kann zusammen mit der 0-100-Vergleichsskala oder dem
Kalibrierungswert ~ fir ~ gemahlenen  Weichweizen zur Messung des
Feuchtigkeitsgehalts der in schwarzer Schrift angegebenen Fruchtarten
herangezogen werden. Wandeln Sie die fur die Probe erhaltenen Referenzmesswerte
um, indem Sie in dieser Spalte nach oben oder unten schauen, bis die Spalte die Zeile
der zu prifenden Fruchtart kreuzt. Auf unserer Webseite www.martinlishman.com
finden Sie weitere Kalibrierungen. Andere Kalibrierungen sind eventuell ebenfalls
verfiigbar. Bitte sprechen Sie uns an, um weitere Informationen dazu zu erhalten.

Hinweise:

o Einige der Kalibrierungen in der Tabelle eignen sich nicht fiir gemahlene Proben.

e Die vorprogrammierte Kalibrierung flr Weizen gilt fir Weichweizen, wenn Sie also
den Feuchtigkeitsgehalt von Hartweizen prifen mochten, wahlen Sie die
Kalibrierung fir Weizen und nehmen Sie die in der Kalibrierdatentabelle
angegebene Kalibrierung fiir Hartweizen/Roggen. Bitte beachten Sie den unter der
vorstehenden Tabelle vermerkten Hinweis zur Kalibrierung von Hartweizen.

¢ Alle Erntegutkalibrierungen sind Mittelwerte von Labortestergebnissen und sollten
daher nicht als absolute Werte betrachtet werden: lokale Umgebungsbedingungen,
Bodeneigenschaften, verschiedene Sorten und andere Variablen kdnnen zu
Unterschieden fihren.

o Erzeuger konnen, wie nachstehend genau erlautert, die Kalibrierung ihres
Protimeter-Messinstruments an eine vereinbarte Referenz anpassen (z.B. an das
Feuchtigkeitsmessgerat eines Handlers oder an einen Ofentest).

Anpassen der vorprogrammierten Kalibrierungen

Die vorprogrammierten Erntegutkalibrierungen (aufler der Skala von 0-100) kdnnen

individuell um +/-1,5% angepasst werden. Um Kalibrierungen anzupassen, gehen Sie bitte

wie folgt vor:

1. Waéhlen Sie das entsprechende Erntegut und messen Sie den Feuchtigkeitsgehalt einer
Probe.

2. Wahrend Sie die Taste ON halten, um den Feuchtigkeitsgehalt (in %) anzuzeigen,
driicken Sie A, um den Kalibrierungswert in 0,1-Stufungen zu erhéhen oder V, um ihn
zu senken. Ein ! blinkt in der rechten unteren Ecke des Displays und zeigt an, dass
eine Kalibrierung angepasst wurde.

3. Sie machen eine solche Anpassung riickgéngig, indem Sie > driicken, wéhrend Sie
die Taste ON halten. Das ! verschwindet.

Hinweis: Die Kalibrierungsanpassungen werden fiir jede Fruchtart getrennt vorgenommen und im
Speicher des Messinstruments abgelegt, bis sie im oben erwdhnten Schritt 3 oder im Setup-Modus
(siehe Seite 11) wieder geléscht werden. Auch wenn optionale Feuchtigkeits- und Temperatursonden
oder Ballen-Messsonden verwendet werden, kann die Kalibrierung angepasst werden (siehe Seiten 14
& 15). Fiir Temperaturmessungen sind keine Anpassungen méglich.



Kalibrierung und Anpassung des Messgeréats

Uberprifung der Kalibrierung

Der Grainmaster i-S wird mit einem QuickCheck-Gerat geliefert, das dazu dient zu
Uberprifen, ob die Kalibrierungswerte richtig sind. Die im Grainmaster i-S
eingebaute moderne Elektronik sorgt dafiir, dass eine Anderung der Kalibrierung
oder eine Fehlfunktion des Messgerats kaum mdglich ist, ohne dass ein eindeutiger
Hinweis darauf gegeben wird (zum Beispiel ein Fehlercode). Es gibt zwei
Méoglichkeiten, den QuickCheck einzusetzen:

Verwendung von QuickCheck bei aktivierter Automatischer

Temperaturkorrektur (ATC auf ON)

1. Entfernen Sie alle externen Sonden.

2. Stellen Sie sicher, dass die Messzelle sauber und trocken ist.

3. Stellen Sie das Messinstrument auf Weizen ein.

4. Setzen Sie den QuickCheck auf die Messzelle und halten Sie ihn in dieser
Position.

5. Dricken und halten Sie die Taste ON. Nehmen Sie eine Messung mit dem
QuickCheck vor.

6. Lassen Sie die Taste ON los und driicken Sie A oder V, um auf dem Display auf
Temperatur umzuschalten und notieren Sie den Messwert.

Der Wert des QuickCheck liegt bei 20°C bei 16,3%. Fir jedes °C Uber 20 zieht die

ATC 0,1% ab. Fur jedes °C unter 20 fugt die ATC 0,1% hinzu.

Beispiel 1: Bei einer Zellentemperatur von 25°C betragt die QuickCheck-Messung 15,8%. Die ATC
zieht 0,5% von 16,3% ab, man erhélt dann den Wert 15,8%. Das Messinstrument ist somit kalibriert
und arbeitet ordnungsgeman.

Beispiel 2: Bei einer Zellentemperatur von 17°C betragt die QuickCheck-Messung 16,6%. Die ATC
fuhrt 0,3% zu 16,3% hinzu, man erhalt dann den Wert 16,6%. Das Messinstrument ist somit kalibriert
und arbeitet ordnungsgeman.

Verwendung von Quickcheck bei deaktivierter ATC (ATC = OFF)

Entfernen Sie alle externen Sonden.

Stellen Sie sicher, dass die Messzelle sauber und trocken ist.

Deaktivieren Sie die ATC wie nebenstehend beschrieben.

Wahlen Sie 0 - 100 relative Luftfeuchte als Skala.

Setzen Sie den QuickCheck auf die Messzelle und halten Sie ihn in dieser Position.
Dricken und halten Sie die Taste ON. Das Messinstrument sollte 36,5 +/-1,0
anzeigen. Liegt der Messwerten nicht innerhalb dieses Bereiches, sollte das
Messinstrument zur Wartung an Martin Lishman zurlickgesendet werden.

7. Reaktivieren Sie die ATC vor der weiteren Verwendung des Messinstruments.

DR WN =

Bitte beachten Sie: Wurde eine Kalibrierung vom Benutzer angepasst, spiegeln die
Quickcheck-Messungen den systematischen Fehler wider. Zum Beispiel: Liegen die
Quickcheck-Messung bei 17,1% und die Zellentemperatur bei 17°C, wird die
Weizenkalibrierung um +0,5% verzerrt. Die Messung wird von 16,3% abgeleitet (Quickcheck
Messwert bei 20°C) + 0,5% (systematischer Fehler) + 0,3% (ATC) = 17,1%, das Messgerat
arbeitet also ordnungsgeman.

Bezugnehmend auf die Kalibrierdatentabelle auf Seite 8 gibt die gelb hervorgehobene Spalte
die Werte an, die vom Quickcheck entweder bei 20°C oder bei deaktivierter ATC erwartet
werden konnen. Priifen Sie andernfalls die Temperatur und berechnen Sie den Wert geman

den obigen Beispielen.
10



Temperaturkorrektur

Die Bedeutung der Temperaturkorrektur - ATC sollte immer aktiviert sein
Die Getreidefeuchtigkeitswerte basieren auf Ofentestkalibrierungen bei 20°C. Ist die Probe
warmer, liest das Messgerat einen niedrigeren, und ist sie kalter, einen héheren Wert aus, so
dass eine Korrektur nétig ist. Der Grainmaster i-S misst die Temperatur in der Testzelle und
berechnet die Korrektur automatisch wie folgt:

Fir jedes 1°C Uber 20°C reduziert die ATC die Messung um 0,1%. Fir jedes 1°C unter 20°C
erhéht die ATC die Messung um 0,1%.

Bei extremen Temperaturen kénnen die Fehler betrachtlich sein, wenn dies nicht korrigiert
wird. Beispielsweise wiirde Getreide bei ausgeschalteter ATC und 30°C Temperatur 1,0%
héher und bei 10°C 1,0% niedriger als den tatséchlichen Wert anzeigen.

Daher ist es bei eingeschalteter ATC unerlésslich, der Getreideprobe und der Messzelle des
Messgerats gentigend Zeit zu geben, einen Temperaturausgleich zu erreichen. Ein heilles
Messgerat, das eine kalte Probe testet, wird einen erheblich geringeren Wert, und ein kaltes
Messgerat, das eine heille Probe testet, eine héhere Feuchtigkeit angeben. Messgerate
missen vor direkter Sonneneinstrahlung geschiitzt werden, insbesondere in Fahrzeugen.
Lassen Sie Getreideproben aus einem Hochtemperaturtrockner vor dem Testen abkihlen.

Setup-Modus

Der Grainmaster i-S wird gebrauchsfertig mit aktivierter ATC, auf 0 eingestellten

Erntegutanpassungswerten und der Temperatureinstellung auf °C geliefert. Der Anwender

kann diese Einstellungen wie folgt andern:

Aufrufen des Setup-Modus:

1. Schalten Sie das Messgerat ab, driicken und halten Sie die Taste [>, driicken Sie dann
ON und lassen Sie anschlieend beide Tasten gleichzeitig los.

2. Die Gerateversion (z.B. 1.06) wird angezeigt, bis diese Tasten losgelassen werden.

3. GRNB3000 lauft von rechts nach links Gber den Bildschirm, gefolgt vom Versionsdatum
(z.B. 00-06-16) und dem ersten Setup-Code, 0=0.

Optionen des Setup-Modus (Beschreibung des Displays):

0=0 Keine Aktion.

0=1  Setzt auf die Standardeinstellungen (°C, ATC ON) und alle

Erntegutanpassungswerte auf Null zuriick.

1=0 Wahlt °C als Temperaturanzeige (°C auf dem Display).
1=1  Wahlt °F als Temperaturanzeige (°F auf dem Display).
2=0 Aktiviert die Automatische Temperaturkorrektur (! in der Ecke geldscht).
2=1 Deaktiviert die Temperaturkorrektur (! wird angezeigt).

Wechsel von °C zu °F:

1. Rufen Sie wie oben den Setup-Modus auf; driicken Sie anschlielend >, um 1=0, °C
anzuzeigen.

2. Dricken Sie A, um die Anzeige zu 1=1 zu andern, °F (Temperaturen nun in °F
angezeigt).

3. Driicken Sie [>, um diese Anderung zu speichern und driicken Sie ON, um den Setup-
Modus zu verlassen.

Deaktivieren der ATC:

1. Rufen Sie wie oben den Setup-Modus auf; driicken Sie zweimal [>, um 2=0, ATC
aktiviert, anzuzeigen.

2. Drlcken Sie A, um die Anzeige zu 2=1, ATC deaktiviert, zu andern.

3. Driicken Sie [>, um diese Anderung zu speichern und driicken Sie ON, um den Setup-

Modus zu verlassen.
Hinweis: Es wird empfohlen, dass die ATC nur bei der Verwendung des Quickcheck deaktiviert wird, um
die Kalibrierung des Messinstruments zu (berpriifen (siehe gegeniiberliegende Seite). Ist die ATC
deaktiviert, blinken die Angaben °C oder °F, solange die Feuchtigkeitsmesswerte angezeigt werden. 11




Pflege und Wartung

Die regelmafige Pflege und Wartung lhres Grainmaster i-S-Messgerats ist wesentlich,
um genaue Feuchtigkeitsmessungen durchfiihren zu kénnen. Wird das Messgerat nicht
verwendet, bewahren Sie es bitte in einer staubfreien Umgebung und vor direkter
Sonneneinstrahlung geschiitzt auf. Entnehmen Sie die Batterie, wenn das Gerat fur
langer als vier Wochen nicht benutzt wird, oder wenn das Symbol fir schwache Batterie
erscheint. Uberpriifen Sie in regelméRigen Abstanden den Zustand der Mahlklinge und
des Portionierrings in der Mahlwerk-Kompressoreinheit und ersetzen Sie sie, wenn diese
abgenutzt oder beschadigt sind (ein Ersatzteilset dieser Bauteile ist im Lieferumfang
enthalten).

Wartung der Mahlwerk-Kompressoreinheit

Die Mahlwerk-Kompressoreinheit sollte in regelmaRigen Abstanden gereinigt und gefettet
werden, insbesondere wenn feuchte oder 6lhaltige Feldfrichte getestet werden. Fihren
Sie die WartungsmafRnahmen wie folgt aus:

Trennen Sie die beiden Halften des
Gerats, indem Sie den gelben
Sicherungsring gegen den
Uhrzeigersinn drehen und die Teile

auseinanderziehen. 2
Offnen Sie die Nehmen Sie  Reinigen Sie die
Halteflligel der die Klinge aus Klinge, den
Klinge und dem Portionierring und
entnehmen Sie StoRelaufbau  beide Halften der
die Klinge aus und entfernen Mahlwerk-
dem Bauteil. s Sie den Kompressoreinheit

) gelben mit dem Pinsel.
4 x Portionierring.

Reinigen Sie das Gewinde des
StéRels und stellen Sie sicher, dass
es frei drehen kann. Fetten Sie es
mit einem diinnfliissigen Ol ein.
p Unter www.martinlishman.de finden Sie eine animierte
5 i Anleitung zur Wartung der Mahlwerk-Kompressoreinheit.

Zusammenbau des Gerats:

1. Setzen Sie den Portionierring wieder in der oberen Halfte der Mahlwerk-
Kompressoreinheit ein. Ersetzen Sie dieses Bauteil bei zu starker Abnutzung.

2. Setzen Sie die Klinge auf den StéRel und setzen Sie diesen Gerateteil wieder in die
untere Halfte der Mahlwerk-Kompressoreinheit ein. Befestigen Sie dies durch
SchlieRen der Haltefliigel. Ersetzen Sie die Klinge bei zu starker Abnutzung.

3. Setzen Sie die beiden Halften der Mahlwerk-Kompressoreinheit zusammen und
achten Sie darauf, dass die Positionierungsnasen und die StéRelachse korrekt
ausgerichtet sind.
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Technische Daten

Gewicht des Messinstruments komplett mit Mahlwerk-Kompressoreinheit: 1kg
Male des Messinstruments komplett mit Mahlwerk-Kompressoreinheit:

195 mm Lange x 185 mm Hohe x 100 mm Breite

Stromversorgung: x1 6F22R 9V-Batterie

LCD-Auflésung: 0,1

Betriebstemperaturbereich: 0°C bis 40°C

Messbereich Erntegutfeuchtigkeit - Siehe Tabelle unten.

Messbereiche Erntegutfeuchtigkeit in %

Weizen: 11,3 bis 29,3 | Canola: 7,0 bis 26,0 Kaffee: 9,8 bis 23,9 Reis:13,2 bis 26,5
Hafer: 10,9 bis 29,3 Leinsamen: 7,0 bis 16,5 | Sojabohnen: Hirse: 10,2 bis 26.9
7,4 bis 22,2
Raps: 7,0 bis 26,0 Sonnenblumenkerne: Bohnen: Rohreis: 10,4 bis 26,2
6,2 bis 23,0 12,4 bis 25,0
Gerste: 10,9 bis 29,3 | Mais: 10,4 bis 26,2 Erbsen: 12,0 bis 30,9 | 0-100 relative
Lufteuchte

Genauigkeit des Grainmaster i-S

Die angegebene Genauigkeit des Grainmaster i-S liegt bei +/-0,5%. Dies ist ein
typischer Wert aller Feuchtigkeitsmessgerate. Die tatsdchliche Genauigkeit hangt von
mehreren Faktoren ab:

— Richtige Verwendung des Messgerats und der Mahlwerk-Kompressoreinheit

— Wartung und Reinheit der Mahlwerk-Kompressoreinheit

— Verwendung der Automatischen Temperaturkorrektur (ATC)

— Konsistenz der Getreideprobe

— Anpassung fiir Hartweizen

Werden diese Faktoren angemessen beriicksichtigt, liefert lhnen Ihr Grainmaster i-S
wahrend seiner gesamten Betriebsdauer konsistente und genaue Ergebnisse.
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Optionale Sonden

Optionale Feuchtigkeits- und Temperatursonden

Fir den Einsatz mit dem Grainmaster i-S ist eine Reihe von externen Sonden zur
Messung der Feuchtigkeit und der Temperatur von Getreide und anderen Erntegltern
erhéltlich. Die externen Sonden werden Uber die Anschlussbuchse an der linken
Gerateseite an das Messinstrument angeschlossen. Wird die Anschlussbuchse nicht
bendtigt, wird sie durch eine Gummidichtung geschiitzt.

Feuchtigkeits- und Temperatursonde (Teile-Nr.: GRN3005)

Diese 1,5m lange Sonde kann mit dem Grainmaster i-S zusammen verwendet werden,
um schnell Feuchtigkeitsgehalt und Temperatur des im Lager befindlichen Getreides zu
Uberprifen. Dies ist kein Ersatz fiir in gemahlenen Proben vorgenommene
Feuchtigkeitsmessungen, die eine konsistentere Genauigkeit als die mit
Feuchtigkeitssonden durchgefiihrten Messungen aufweisen. Im Grainmaster i-S sind
neun Kalibrierungen fiir die Sonde vorprogrammiert:

Weizen, Canola, Raps, Gerste, Hafer, Leinsamen, Bohnen, Erbsen, Skala von 0-100.

Verwenden Sie die externe Feuchtigkeits- und Temperatursonde folgendermal3en:

1. Stellen Sie sicher, dass die Messzelle des Messgerats leer ist. Vermeiden Sie
wahrend der Verwendung der Sonde den Kontakt mit der Innenflache der
Messzelle.

2. Stecken Sie die Sonde in das Getreide und warten Sie einige Minuten, bis sich die
Temperatur stabilisiert. Verbinden Sie die Sonde mit dem Messgerat.

3. Dricken Sie ON und lassen Sie anschliefend wieder los. Das Display sollte PROBE
(Sonde) anzeigen. Falls nicht, driicken Sie w, um dies einzustellen.

4. Wird nicht das von lhnen gewiinschte Erntegut angezeigt, driicken Sie > und zum

Auswahlen anschlieBend A oder V.

5. Dricken und halten Sie ON, um entweder die Temperatur oder den
Feuchtigkeitsgehalt anzuzeigen.

6. Driicken Sie die Tasten A oder V und lassen Sie sie anschlieBend wieder los, um
nach Bedarf von der Feuchtigkeitsanzeige zur Temperaturanzeige umzuschalten. >
schaltet zurlck in den internen Feuchtigkeits-Messmodus.

Hinweis: Bei den benutzerdefinierten Kalibrierungsanpassungen kann in der gleichen Weise wie

beim internen Feuchtigkeits-Messmodus vorgegangen werden. Diese Anpassungen werden
separat im Speicher des Messgerats abgelegt.

Pflege und Wartung: Die gewickelten Elektroden (die die Feuchtigkeitsmessungen
vornehmen) sollten regelmaBig mit einem Tuch abgewischt werden, um
Staubansammlungen zu verhindern, die Feuchtigkeit anziehen und dadurch ein
falsches Messergebnis liefern kénnten. Hinter der Manschette tGber den Elektroden ist
ein Temperaturfihler angebracht. Achten Sie darauf, diesen Bereich nicht zu
beschéadigen oder ihn extremen Temperaturen auszusetzen.
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Optionale Sonden

Temperatursonde (Teile-Nr. GRN6046)
I;)iese 1,5m lange Sonde aus Edelstahl kann zusammen mit dem Grainmaster i-S zur
Uberprifung der Temperatur des eingelagerten Getreides verwendet werden.

Temperatursonde fiir Ballen (Teile-Nr.: GRN6155)

Diese 600mm lange Temperatursonde fiir Ballen kann zusammen mit dem Grainmaster i-S
zur Uberpriifung der Temperatur in zu Ballen gepressten Produkten wie Heu und Stroh
verwendet werden.

Verwenden Sie die Temperatursonde folgendermafen:

1. Stellen Sie sicher, dass die Messzelle des Messgerats leer ist. Vermeiden Sie wahrend
der Verwendung der Sonde den Kontakt mit der Innenflache der Messzelle.

2. Stecken Sie die Sonde in das Getreide oder den Ballen und warten Sie etwa eine
Minute, bis sich die Temperatur stabilisiert. Verbinden Sie die Sonde mit dem
Messinstrument.

3. Drucken Sie ON und lassen Sie anschliefend wieder los. Das Display sollte nun
PROBE (Sonde) oder BALEPROBE (Ballensonde) anzeigen (wenn die
Temperatursonde fiir Ballen verwendet wird). Falls nicht, driicken Sie [>, um dies
einzustellen.

4. Dricken und halten Sie ON, um die Temperatur im Getreide oder im Ballen
anzuzeigen. Beachten Sie bitte, dass A oder V in diesem Modus keine Funktion haben.
Driicken Sie zweimal auf >, um in den internen Feuchtigkeits-Messmodus zu
wechseln.

Hinweis: Bei der Temperaturmessung besteht keine Anpassungsmdglichkeit seitens des

Benutzers.

Ballen-Messsonde (Teile-Nr. GRN6138)

Diese 600mm lange Ballen-Messsonde kann zusammen mit dem Grainmaster i-S zur
Uberpriifung des Feuchtigkeitsgehalts zu Ballen gepresster Produkte wie Heu und Stroh
verwendet werden.

Verwenden Sie die Sonde folgendermafien:

1. Stellen Sie sicher, dass die Messzelle des Messgerats leer ist. Vermeiden Sie wahrend
der Verwendung der Sonde den Kontakt mit der Innenflache der Messzelle.

2. Stecken Sie die Sonde in den Ballen. Verbinden Sie die Sonde mit dem
Messinstrument.

3. Driicken Sie ON und lassen Sie anschlieRend wieder los. Das Display sollte
BALEPROBE (Ballensonde) anzeigen. Falls nicht, dricken Sie [>, um dies
einzustellen.

4. Dricken und halten Sie die Taste ON, um die Feuchtigkeit des Ballens anzuzeigen. [>
schaltet zurlck in den internen Feuchtigkeits-Messmodus.

Hinweis: Die Kalibrierung der Ballen-Messsonde kann nun angepasst werden (siehe Seite 9).

Im Ballensonden-Modus ist keine Erntegut-Auswahl mdglich.

Beachten Sie bitte: Vermeiden Sie beim Herausziehen der Probelanze aus dem Ballen
den Handgriff zu drehen!

eigensténdiges Gerét mit Handmonitor erhéltlich -
der Protimeter Balemaster (Teile-Nr. GRN6150),
links im Bild.




Gewabhrleistung

Fiir den Grainmaster i-S (die Einheit) wird eine Garantie von 12 Monaten ab Kaufdatum gegen
Méngel oder Fehlfunktionen gewéhrt, die auf defekte Teile oder Verarbeitungsfehler zuriickzufiihren
sind. Um einen Gewaéhrleistungsanspruch anzumelden, sind die komplette Einheit oder das Teil
zusammen mit einer schriftlichen Erkldrung des Problems auf Kosten des Antragstellers an Martin
Lishman Ltd zuriickzusenden. Stellt sich heraus, dass es sich um einen Mangel oder eine
Fehlfunktion handelt, der oder die auf defekte Teile oder Verarbeitungsfehler zuriickzufiihren ist,
wird das Gerét repariert oder ersetzt und dem Antragsteller kostenfrei zuriickgesendet. Wird ein
Gewaéhrleistungsanspruch abgelehnt, werden dem Antragsteller vor Beginn der Arbeiten die Kosten
fiir Ersatz oder Reparatur mitgeteilt.

Jeglicher Gewéhrleistungsanspruch wird automatisch fiir ungliltig erklért, wenn eine Verdnderung
oder ein unbefugter Eingriff an dem Gerét erfolgt ist. Die Hersteller haften nicht fiir an der Einheit
entstandene Schéden oder Méngel, die durch unsachgeméfl3en Gebrauch oder durch eine nicht der
Betriebsanleitung entsprechende Verwendung der Einheit verursacht wurden.

Martin Lishman Ltd wird unter keinen Umstédnden mit einem Gewéhrleistungsanspruch verbundene
Kosten erstatten, wenn diese Kosten ohne vorherige Zustimmung entstanden sind.

Im Rahmen der Gewéhrleistung fiir die Einheit deckt die Haftung keinesfalls mehr als die Kosten fiir
Ersatz oder Reparatur. Die Hersteller und Martin Lishman Ltd kbénnen nicht flir Folgeschdden oder
indirekte Verluste der Kéufer oder Anwender der Einheit haftbar gemacht werden, gleich, ob dieser
Verlust durch korrekte oder falsche Anwendung, defekte Teile oder Verarbeitungsfehler
hervorgerufen wurde. Erlduterungen fiir Folgeschdden oder indirekte Verluste sind beispielsweise
Gewinnausfélle, entgangene Vertragsabschliisse und Sachschéaden.

Wir Uberprifen und aktualisieren unsere Anleitungen
standig. Die aktuellste Version der Bedienungsanleitung
fur den Grainmaster i-S finden Sie auf unserer Webseite.

www.martinlishman.de

Alle in diesem Handbuch enthaltenen Informationen wurden nach bestem Wissen erteilt.
Da die Art der Nutzung des Messinstruments (und dessen Zubehér) sowie die
Interpretation der Messwerte auferhalb der Kontrolle der Hersteller und Handler liegen,
kénnen diese keine Haftung fiir jegliche sich aus der Nutzung ergebende mittelbare oder
anderweitige Verluste Gbernehmen.

GRN3000S, Rev. E Protimeter Grainmaster® ist eine Handelsmarke von Amphenol Advanced Sensors
© Martin Lishman Ltd Oktober 2014
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